Veroffentlichung aufgrund Untersuchungsergebnisse geméal § 40 Abs. 1a Nr. 3 LFGB
515-V60-10-4104 / 25_§ 40 1a LFGB

Datum der Veroffentlichung: 24. September 2025
Betriebsbezeichnung: OZBIM Center
Anschrift: Kornstrafl3e 203

28201 Bremen

Feststellungstag: 25. August 2025

Sachverhalt/ Grund der Beanstandung:

Unterbrechung der Kiihlkette bei vorverpackten Lebensmitteln — wider besseren Wissens

Im Verkaufsraum wurden erneut in einer offenen Kihleinheit folgendes kuhlpflichtiges
vorverpacktes Lebensmittel oberhalb der Fullhéhenlinie (somit aufl3erhalb der Kihlung) zum
Verkauf bereitgehalten:

e Boreklik Kombi — Lebensmittelzubereitung aus Magermilch und Pflanzenfett- Ungeo6ffnet
gekuhlt bei +4°C - +8°C / Messung der Kerntemperatur +12,9°C

Zudem wurden wiederholt neben der Kihleinheit, somit auf3erhalb der Kiihlung bei
Raumtemperatur beispielhaft folgende Lebensmittel zum Verkauf bereitgehalten:

e GAZI Ayran — Ungeotffnet bei +4°C bis +8°C mindestens haltbar bis

Messung Kerntemperatur +16,5°C

e Sitdiyari — Weichkase in Salzlake, bei + 2 - + 5°C zu lagern / Messung
Kerntemperatur +17,6°C

Auch verschieden Wurstwaren wurden aufRerhalb der Kiihlung bereitgehalten:

Aladin Izgaralik Sosis — Geflugelfleischerzeugnis, zu lagern bei unter +7°C,

Ozyorem — Rindersalami mit Gefliigelfleisch, ebenfalls unter +7°C zu lagern und OZ-
DanaKavurma — gebratenes und gepokeltes Rindfleisch im eigenen Saft, welches bei +2°C -
+7°C zu lagern ist.

Bei den vorgefundenen vorverpackten Lebensmitteln ist sicher davon auszugehen, dass die
Kihlkette seit einem langeren Zeitraum unterbrochen wurde.

Diese unzureichende Kihlung von vorverpackten und leicht verderblichen Lebensmitteln wurde
zum wiederholten Male bei diversen Kontrollen vorgefunden.

Lebensmittelunternehmer sind verpflichtet, die Kihlkette einzuhalten und im Rahmen der
Eigenkontrolle die Temperaturen gegebenenfalls zu dokumentieren.

Frischware und Gefriergut, deren Haltbarkeit von der dauernden Kihlung abhé&ngig ist, bedtrfen
der ununterbrochenen Kuhlung, um sie vor dem Verderb so lange wie méglich zu schitzen.

Die Kuhlkette darf also nicht unterbrochen werden.

Kommt es zu einer Unterbrechung der Kihlkette, konnen Lebensmittel dadurch verderben, in
ihrer Qualitdt gemindert oder in ihrer Haltbarkeitsdauer beeintrachtigt sein. Geraten
Lebensmittel, die derart beeintrachtigt wurden, in den Verkehr, so sind sie in ihrem Wert,
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inshesondere in ihrem Nahr- oder Genusswert oder in ihrer Verwendbarkeit nicht unerheblich
gemindert.

Rechtsgrundlage: Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber
Lebensmittelhygiene

Hinweis zur Mangelbeseitigung: Unverziglich
(Méangel behoben am) 25. August 2025

Loschdatum: 24. Marz 2026



