Veroffentlichung aufgrund Untersuchungsergebnisse gemafl § 40 Abs. 1a Nr. 3 LFGB

Datum der Veroffentlichung: 26. Oktober 2023
Betriebsbezeichnung: Casa Olala

Anschrift: PappelstraRe 111, 28217 Bremen
Feststellungstag: 24. August 2022

Sachverhalt/ Grund der Beanstandung:
Zum Teil massive Mangel in der Betriebshygiene

Ausriistungen, die beim Gebrauch direkt mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen, wiesen zum
Teil erhebliche Verunreinigungen &lteren Ursprungs auf.

Insbesondere waren der Backofen, der Kontaktgrill und die Aufschnittmaschine betroffen.

Eine adaquate Reinigung und Desinfektion wurde seit langerer Zeit nicht vorgenommen.

Des Weiteren waren in der Kiiche diverse Einrichtungen, der FuBboden und Ausriistungen zum
Teil erheblich mit dunklen, fettigen Ablagerungen &lteren Ursprungs verunreinigt.

Die Kiuhlschréanke wiesen bereits Schimmelansammlungen in den Dichtungsgummis auf.

In der gesamten Betriebstétte fehlten entweder Papiertiicher zur Trocknung der Hande oder
aber es war keine Flussigseife vorhanden. Eine hygienische Handereinigung und Trocknung war
nicht moglich.

Die Betriebshygiene wurde Uber einen langeren Zeitraum aul3er Acht gelassen und die
vorgefundenen Defizite derart gravierend waren, dass mit sofortiger Wirkung eine
Grundreinigung angeordnet wurde.

Kennzeichnungsmangel

Es wurden diverse vorverpackte Produkte feilgehalten, die keine deutschsprachige
Kennzeichnung vorwiesen.

Bei Speisen, die im Geschéaft zum dortigen Verzehr auf der Speisekarte angepriesen wurden,
fehlte die Kennzeichnung von Allergenen und Zusatzstoffen.

Rechtsgrundlage: Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber
Lebensmittelhygiene

Hinweis zur Mangelbeseitigung: 28. August 2023
(Méngel behoben am)

Léschdatum: 26. April 2024



