Veroffentlichung aufgrund Untersuchungsergebnisse geméal § 40 Abs. 1a Nr. 3 LFGB
515-V60-10- 4533 / 26_§ 40 1a LFGB

Datum der Verdffentlichung: 26. Juni 2026

Betriebsbezeichnung: Eiscafé
Gelateria Tiziano / inhabergefuhrt durch
Paolo Lotto

Anschrift: PappelstralRe 90 - 92

28199 Bremen

Feststellungstag: 27. Mai 2026

Sachverhalt/ Grund der Beanstandung:
Zum Teil massive Mangel in der Betriebshygiene

Im Produktionsraum (Eislabor) und am Tresen wurde eine Vielzahl an Geratschaften
vorgefunden, die Verunreinigungen alteren Ursprungs aufwiesen.

Die Eismaschine war in allen Produktrelevanten Bereichen mit angetrockneten, élteren
Speiseeisresten verschmutzt.

Der Standmixer war an der Produkthalterung mit alteren Lebensmittelresten verschmutzt.

Der Sahneautomat war in allen produktfihrenden Bereichen mit angetrockneten Sahneresten
verschmutzt. So wurde am Sahneauslass altere geschlagene Sahne vorgefunden. Das Geh&use
war ebenfalls teilweise mit verkrusteten Lebensmittelresten verschmutzt.

Beide Milch-Shakemixer waren an Arbeitsbereichen sowie am Gehause mit angetrockneten
Lebensmittelresten verschmutzt.

Diese Verunreinigungen waren derart massiv, dass eine ordnungsgemalfe und sorgfaltige
Reinigung augenscheinlich nicht vorgenommen worden war. Lebensmittel, die mit diesen
Gegenstanden bearbeitet wurden, sind der Gefahr der Kontaminierung ausgesetzt worden, da
die Lebensmittel unmittelbar bei der Verarbeitung mit diesen Gegenstanden in Berihrung
kommen. Zudem bieten derartige Verunreinigungen unerwinschten Mikroorganismen einen
idealen Nahrboden, um sich weiter zu verbreiten.

Ekelerregende Lagerung von Lebensmitteln

Die Lagerung der Lebensmittel erfolget im gesamten Hygienebereich unter grob unhygienischen
Umstanden. So wurden in der Untertisch-Kuhlung eine Vielzahl von offenen Lebensmitteln
gelagert, hier u.a. Sahne, Kakaomasse, einen angeschnittenen Kuchen, geschnittene
Erdbeeren, Himbeeren, usw..

Dies erfolgte obwohl am Gehéause des Kilhlaggregats in mehreren Bereichen deutlich sichtbare
grof3flachigen Schimmelablagerungen festgestellt wurden. Des Weiteren wurde im Innenbereich
des Kuhlaggregates an den Lamellen massive Schimmelablagerungen vorgefunden.

Diese Schimmelablagerungen hatten die Konsistenz einer schleimigen Masse, welche schon
tropfenférmig herabhing.

- Direkt unter diesem Bereich des Kihlaggregates wurde ein offenes zwei Litermald mit ca.
600 g Kakaomasse offen gelagert.

- In der Untertischkiihlung im Tresenbereich wurde ein angeschnittener Apfelkuchen offen
gelagert. Direkt tber diesen Apfelkuchen befand sich ein offener Abflussschlauch eine Kihlung.
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Dieser offene Schlauch wies im Inneren rétliche Verfarbungen auf. Es bestand die Gefahr, dass
durch diese rotlichen Ablagerungen sowie Tropfwasser den darunter gelagerten Apfelkuchen
verschmutzt wird.

- Im Lagertiefkiihlschrank wurde eine Vielzahl von Gastrobehéltern mit Speiseeis (welches
aus dem Tresenbereich dort gelagert wurde) vorgefunden. Dieses Speiseeis war dazu bestimmt
wieder in den Verkaufstresen geraumt und an den Verbraucher abzugeben. Der gesamte
Innenbereich des Tiefkiihischranks war grof3flachig mit z.T. stark angetrockneten leicht
verkrusteten Speiseeisresten verschmutzt. Diese Verschmutzungen wurden am Gitter des
Kihlaggregates, am inneren Gehausebauteilen, an den Gittereinschiiben sowie im gesamten
Bodenbereich des Lagertiefkiihlschranks vorgefunden.

- In einer weiteren Untertischkihlung im Speiseeisproduktionsraum wurden grol3flachige
Verschmutzungen im Innenraum festgestellt. Die Dichtungsgummis der Kiihlung wiesen
grof3flachige helle Schimmelablagerungen auf. Im Innenraum der Kiihlung wurde ein Teller mit
einem Pizzastlick sowie verschiedene Kasestlicke gelagert, an den Kasestiicken wurden
deutlich sichtbare Schimmelablagerungen vorgefunden. Direkt neben dem Teller wurde ein
Edelstahlbehalter mit ca. 10 Liter Sahne offen gelagert.

- Im Tresenbereich befand sich ein Untertischtiefkiihlschrank. In diesem Tiefkiihischrank
wurden ca. 16 Gastroformen mit Speiseeis offen gelagert. Das Dichtungsgummi der Tur des
Tiefkiihischranks wies in mehreren Bereichen deutlich sichtbare dunkle Schimmelablagerungen
auf.

- Im Keller wurden zwei Tiefkuhltruhen zur Lagerung von Lebensmitteln vorgefunden. Die
Deckel beiden Tiefkuhltruhen waren massiv grof3flachig mit Speiseeisablagerungen
verschmutzt. Des Weiteren waren die Tiefklhltruhen im Innenbereich stark vereist und teilweise
mit Lebensmitteln verschmutzt. In diesem unhygienischen Umfeld wurden mehrere offene
Speiseisbehélter gelagert. In einem Speiseeisbehélter wies das Speiseeis Verschmutzungen an
der Oberflache auf.

Im Bereich des Verkaufstresens:
- Am Wasserhahn war ein ,Gadena“ Kunststoffschlauchanschluss angebracht. Dieser war
mit braunlich-gelblichen Verschmutzungen stark verunreinigt.

- Beide Becken zur Reinigung der Speiseisportionierer waren mit alteren angetrockneten
Speiseeisresten grol3flachig verschmutzt.

- Die Kunststoffbehalter zur Lagerung der Toppings fir das Speiseeis waren mit alteren
angetrockneten Speiseeisresten verschmutzt.

Méangel in der Personalhygiene

Am Handwaschbecken im Eislabor fehlten Mittel zum hygienischen Trocknen der Hande sowie
Handseife.

Im Verkaufstresen fehlten Mittel zum hygienischen Trocknen der Hande.

Somit war eine hygienische Trocknung der Hande nicht im erforderlichen Mal3e moglich.
Keime, Krankheitserreger und andere Kontaminationen werden im hohen Mal3e durch die
Hande im Umgang mit Lebensmitteln Gbertragen. Somit wurden die Lebensmittel einer
nachteiligen Beeinflussung durch Verkeimungen aufgrund der mangelhafte Handehygiene
ausgesetzt.
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Aufgrund dieser gravierenden lebensmittelrechtlichen Verst63e wurde das Behandeln
und Herstellen von Lebensmitteln, aul3er fur Milch fur die Kaffeegetranke, mit sofortiger
Wirkung, zur sofortigen Vollziehung, untersagt.

Die Freigabe der Hygienebereiche zum Behandeln und Herstellen von Lebensmitteln, durfte erst
nach einer Begehung durch Mitarbeitende des LMTVet des Landes Bremen erfolgen.

Bei der vom Inhaber gewiinschten und vereinbarten Nachkontrolle am selben Tag wurde
festgestellt, dass eine Vielzahl von G&sten im Aul3enbereich beim Verzehr von Speiseeis waren.
Im Ladeninneren wurde festgestellt, dass der Speiseeistresen eingeraumt war und zwei
Mitarbeitende dabei waren eine Vielzahl von Kunden mit Speiseeis zu bedienen.

Alle Beanstandungen waren zu diesem Zeitpunkt nicht behoben worden.
Reinigungsmalnahmen wurden zwar eingeleitet, dennoch waren diese zum Zeitpunkt der
Nachkontrolle nicht wie angeordnet vollends behoben worden.

Weiterhin wurden Schimmelablagerungen und Verunreinigungen an Geratschaften und
Behaltnissen vorgefunden.

Der Verbraucherschutz wurde abermals vorsatzlich missachtet, da die festgestellten
lebensmittelrechtlichen VerstoRe zum wiederholten Male (am 01.08.2023, 04.06.2024,
03.04.2025 sowie am 08.10.2025) vorgefunden und sanktioniert wurden.

Rechtsgrundlage: Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber
Lebensmittelhygiene
Lebensmittelrechtliche Straf- und
BuR3geldverordnung

Hinweis zur Mangelbeseitigung: Es wurden wiederholt Bedarfsgegenstande mit

(Méangel behoben am) angetrockneten Verschmutzungen vorgefunden.
Des Weiteren wurden Lebensmittel offen in
Bereichen gelagert welche sich in einem
unhygienischen Zustand befanden.
Die erforderlichen MalRBnahmen, Sicherstellung
dieser Lebensmittel und Anordnen von
Reinigungsmaflnahmen wurden durchgefihrt.
Aufgrund dieser Mal3nahmen war eine
Gefahrdung der Verbraucherlnnen nicht mehr
gegeben.

27. Mai 2026

Loschdatum: 26. Dezember 2026



