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Auch beim Umgang mit und beim Fertigbacken von Teigrohlingen werden Sie als Lebensmittelunternehmer
tatig und unterliegen damit den Anforderungen der Lebensmittelhygiene-Verordnung.

Damit eine nachteilige Beeinflussung der Backwaren vermieden wird, sind folgende Grundvoraussetzungen
beim Betrieb einer Backstation unbedingt einzuhalten:

Um eine erhohte Belastung mit Mikroorganismen, Staub, Schmutz, Geriichen und einzelnen chemischen
Verbindungen zu vermeiden, sollen Backstationen nicht im Hauptstrom der Kunden liegen. Eingangs- und
Kassenbereich, sowie die unmittelbare Nahe zum Gemiuse- bzw. Blumenstand oder dem Verkaufsregal
von Zeitschriften sind auszuschlieRen.

Die Nahe einer Aufsichtsperson muss gewahrleistet sein.
Der Backofen darf nur vom Bedienungspersonal getffnet werden kénnen.
Evtl. vorhandene Vorratsfacher dirfen ebenfalls nicht von Kunden zu 6ffnen sein.

Die Rohlinge sind vor nachteiliger Beeinflussung geschiitzt in geschlossenen Behéltnissen anzuliefern
bzw. zu transportieren und gem. den Temperaturangaben des Herstellers zwischenzulagern.

Werden Backbleche bestiickt, bzw. Wagen beflllt, sind diese Arbeiten in einem Raum auszufiihren, der
eine gute Lebensmittelhygienepraxis zum Schutz vor nachteiliger Beeinflussung gewahrleistet. Dazu
gehodrt u. U. auch ein leicht zu erreichendes Handwaschbecken. Ein fur diverse Zwecke genutzter
Lagerraum oder ein Tisch in einem Durchgang entsprechen diesen Anforderungen nicht.

Der Transport der Rohlinge durch den Markt zur Backstation darf nur in geschlossenen Behéltnissen /
Wagen erfolgen.

Bei Abgabe von vorverpackten Backwaren zur Selbstbedienung ist auf die vorgeschriebene
Kennzeichnung zu achten.

Einschlagige Hinweise finden Sie in der DIN 10535 ,Lebensmittelhygiene — Backstationen im Einzelhandel —
Hygieneanforderungen*

Rechtsgrundlagen:

Verordnung (EG) 178/2002 des Europaischen Parlamentes und des Rates vom 28. Januar 2002 zur Festlegung der allgemeinen
Grundsatze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europaischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit und zur
Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES vom 29. April 2004 iiber
Lebensmittelhygiene (ABI EU L 139, S. 1 ff)

Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)(BGBI 2007 Teil | Nr. 39)

Die Ausfiihrungen dieses Informationsblattes erheben keinen Anspruch auf Vollstéandigkeit. Weitere und
eingehende Informationen erhalten Sie:

fur Bremen | fur Bremerhaven
Lebensmitteliberwachungs-, Tierschutz und Veterinardienst des Landes Bremen
Dienststelle Bremen Dienststelle Bremerhaven
Lotzener Str. 3 Freiladestr. 1
28207 Bremen 27572 Bremerhaven
a 0421/361 15240 a 0471/596 15240
Fax 0421/361 15244 Fax 0471/596 13881
e-Mail: office@Imtvet.bremen.de e-Mail: officebhv@Imtvet.bremen.de
www.Imtvet.bremen.de
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