Veroffentlichung aufgrund Untersuchungsergebnisse geméal § 40 Abs. 1a Nr. 3 LFGB
515-V60-10- 4114 /25_§ 40 1a LFGB

Datum der Veroffentlichung: 6. Oktober 2025
Betriebsbezeichnung: Pizza Gonzales
Anschrift: Schwachhauser HeerstralRe 11

28203 Bremen

Feststellungstag: 1. September 2025

Sachverhalt/ Grund der Beanstandung:

Zum Teil gravierende Mangel in der Betriebshygiene

Die Raumlichkeiten wiesen in der gesamten Betriebsstatte zum Teil erhebliche Defizite auf,
sodass in mehreren Bereichen Arbeitsprozesse im Sinne der guten Lebensmittelhygiene nicht
moglich waren. Eine Grundreinigung und Instandsetzung wurden offensichtlich seit langerer Zeit
nicht durchgefuhrt.

Im Zubereitungsbereich (Imbissbereich) wies der Kuhlschrank unter dem Arbeitstisch im
Innenbereich sowie an den Turscharnieren und (teilweise defekten) Dichtungsgummis dunkle,
grof3flachige Schimmelablagerungen auf. Die Auflageflachen der Gitterbodenhalterung wiesen
dunkle Verunreinigungen alteren Ursprungs auf.

Im Bodenbereich wurden Ansammlungen von Flussigkeiten festgestellt, die bereits eine
schleimige, schimmelartige Struktur bildete und rétliche, dunkle sowie helle Verfarbungen
aufzeigten.

Weitere dunkle, teilweise im fortgeschrittenem Wachstumsstadium, ,haarige“ Schimmel-
ablagerungen, wurden an dem Gitter tber dem Boden des Kuhlschranks festgestellt. Das
Schutzgitter des Kuhlaggregates des Kuhlschranks, wies ebenfalls gro3flachige
Schimmelablagerungen an der Oberflache auf.

In diesem Kuhlschrank wurden Lebensmittel vorratig gehalten.

Eine Reinigung in angemessener Intensitat und Haufigkeit wurde augenscheinlich seit langerer
Zeit nicht vorgenommen.

Im Kuhlraum, welcher zum Zeitpunkt der Kontrolle nicht im Betrieb war, wurde ein stechender
suBlicher Verderbnisgeruch wahrgenommen. Im Bodenbereich wurde ebenfalls eine
grol3flachige Flissigkeitsansammlung vorgefunden, die an der Oberflache eine durchgehende
helle Verfarbung aufwies, zu den seitlichen Bereichen wies diese Flussigkeit eine schleimige
Konsistenz auf.

In der Untertischkuhlung, im direktem Zugriffsbereich der Mitarbeitenden wurden drei gedffnete
Packungen Gorgonzolakase vorgefunden. Die angebrochenen Kasestiicke wiesen an der
Oberflache deutlich sichtbare Austrocknungen z.T. Verkrustungen auf, welche auf unerwiinschte
Produktverdnderungen hinwiesen.

Des Weiteren wurde in der Belegkihlung auf dem Arbeitstisch eine Edelstahl-Gastroform mit ca.
200g Putenaufschnitt vorgefunden. Diese Putenaufschnittscheiben wiesen an der Oberflache
eine feuchte, glanzende leicht schleimige Konsistenz auf und wurden in einer triben Flussigkeit
gelagert.

Diese Lebensmittel mussten unverziglich entsorgt werden.

Der Stabmixer welcher im Schrank tUber der Spule aufgefunden wurde wies altere angetrocknete
Verschmutzungen auf, obwohl eine Reinigung schon erfolgt war.
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Die Teigmaschine wies am Gehausebereich, direkt tiber dem Knetkessel, altere verkrustete
gelbliche Verschmutzungen sowie Teigablagerungen auf.

Die Raspelmaschine wies gelbliche Verschmutzungen élteren Ursprungs am Produktauswurf
auf. Uberdies wurde der Griff provisorisch mit Klebeband repariert, von dem sich bereits
mehrere Fasern Iosten.

Auf dem Arbeitstisch, direkt hinter dem Pizzadurchlaufofen, wurde in einer Edelstahl-Gastroform
ein Pizzaschneidemesser gelagert. Dieses Pizzamesser wies an der gesamten Oberflache des
Rundmessers altere, vom Vortag, angetrocknete Lebensmittelreste auf. Die Edelstahl-
Gastroform war mit einem Papierkiichentuch ausgelegt und beides war vollstandig mit
gelblichen Fettresten sowie Lebensmittelresten alteren Ursprungs verschmutzt.

Der Backofen wies im Innenbereich verkrustete Lebensmittelreste und auf dem Backblech
verkrustete altere Kasereste auf.
Die Teigausrolimaschine wies am Gehause dunkle schmierige altere Verschmutzungen auf.

Auf dem Arbeitstisch befand sich ein betriebsbereiter Nudelkocher mit vier Gittereinsatzen. Das
Wasser im Nudelkocher wies vom letzten Gebrauch an der Oberflache milchige Ablagerungen
auf.

Samtliche Teigroller, welche sich im direkten Zugriffsbereich der Mitarbeitenden befanden,
wiesen Beschadigungen und teilweise Tomatensof3enreste alteren Ursprungs auf.

Auf dem Regal Uber dem Arbeitstisch wurde ein Pinsel zum Bestreichen der Pizzableche in
einem Kunststoffboehalter mit Ol gelagert. Das Ol wies am Boden gréRere dunkle
Verschmutzungen auf. Der Pinsel wurde am Griff provisorisch mit Klebeband repariert. Dieser
Bereich war grof3flachig mit dunklen alteren Verunreinigungen behaftet.

Bei allen mit Altverschmutzungen vorgefundenen Bedarfsgegenstanden bestand die Gefahr,
dass bei einer erneuten Verwendung, die behandelten Lebensmitteln einer nachteiligen
Beeinflussung ausgesetzt werden.

Im Lebensmittellager wurde eine offene Kunststoffbehalter auf dem Arbeitstisch vorgefunden, in
der das Mehl aufbewahrt wurde. Dieser Kunststoffbehalter wies an der gesamten Oberflache
grof3flachige teilweise verkrustete leicht gelbliche Verschmutzungen durch ein Mehl-Fettgemisch
auf. An der Unterseite wurden verkrustete Teigreste vorgefunden.

In der Untertischkiihlung wurde eine gro3ere Kunststoffkiste mit Lebensmittelbehaltern (zwei
SoRRenspender und offene Dose Bockwurst) gelagert. Diese Kunststoffkiste wies im Innen-, und
AulRenbereich an der Oberflache, schleimige dunkle Verschmutzungen alteren Ursprungs
grof3flachig auf.

Die Kunststoffzutatenkisten im Lager, wiesen grol3flachige verkrustete Verschmutzungen z.T.
dunkel verfarbt, an der Oberflache auf.

Der Tischdosendffner war an der gesamten Halterung mit schleimigen Ablagerungen behaftet.
Der Bereich um den Einstichdorn des Dosendéffners war massiv mit dunklen Verschmutzungen,
einer weichen Konsistenz verunreinigt.

Irrefhrung der Verbraucherinnen und Verbraucher

In der Speisekarte sowie auf dem Aushang im Gastbereich, wurde bei den wahlbaren Zutaten
das Produkt ,Schinken“ ausgelobt. Die Zutat Schinken wurde ebenfalls in diversen Gerichten
angepriesen.



Veroffentlichung aufgrund Untersuchungsergebnisse geméal § 40 Abs. 1a Nr. 3 LFGB
515-V60-10- 4114 /25_§ 40 1a LFGB

In der Untertischkiihlung wurden zwei vorverpackte Packungen a‘* 1000g mit ,Putenschinken aus
Putenkeulen, aus Fleischsticken zusammengefugt mit 8% FlUssigwirze® vorgefunden, die zur
Zubereitung von Speisen mit der Zutat Schinken verwendet wurden. In der Belegkiihlung wurde
das Produkt zum belegen der Speisen zwischengelagert.

Das angepriesene Produkt Schinken wurde nicht vorratig gehalten.

Das verarbeitete Produkt ,Putenschinken aus Putenkeulen, aus Fleischstlcken
zusammengefugt mit 8% FlUssigwirze®, entsprach nicht der lebensmittelrechtlichen Vorgaben,
da die Bezeichnung Schinken - auch in Wortverbindungen - nur fir Erzeugnisse von mindestens
gehobener Qualitat verwendet wird und stellt eine Irrefihrung der Verbraucherinnen und
Verbraucher dar, da ein minderwertiges Produkt dem Anschein einer besseren Qualitat durch
diese Bezeichnung gegeben wurde.

Rechtsgrundlage: Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber
Lebensmittelhygiene
Lebensmittelrechtliche Straf- und
BulRRgeldverordnung
Verordnung (EG) Nr. 1169/2011

Hinweis zur Mangelbeseitigung: Bei der Nachkontrolle am

(Méngel behoben am) 24. September 2025
waren samtliche Hygienemangel beseitigt, die
Betriebshygiene wurde wieder hergestellt.
Die Irrefihrung und Tauschung immer noch so
wie am Tattag. Weder die Produkte wurden
ausgetauscht, noch wurde die Speisekarte
angepasst.

Léschdatum: 6. April 2026



