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Veroffentlichung aufgrund Kontrollergebnisse gemaR § 40 Abs. 1a Nr. 3 LFGB

Datum der Verdffentlichung: 11.10.2023

Betriebsbezeichnung: Pizzeria Fattoria

Anschrift: Auf dem Bohnenkamp 69, 28197 Bremen
Feststellungstag: 12.07.2023 / Probenergebnis 04.08.2023

Sachverhalt/ Grund der Beanstandung:

In den Kiihleinrichtungen/Kiihlgerdaten wurden geschnittener Kochschinken sowie
gefiilite Tortellini vorgefunden, welche beide einen starken faulig-siiBsauerlichen
Verderbnisgeruch aufwiesen. Der anwesende Koch gab an, dass diese Lebensmittel
verzehrsfiahig waren. Die Tortellini wurden zudem gerade fiir eine Portion ,, Tortellini
Curry“ in der Pfanne zubereitet. Die beiden Produkte wurden zur Probe enthommen
und durch das Landesuntersuchungsamt als nicht zum Verzehr durch den Menschen
geeignet beurteilt.

Weiterhin wurde festgestellt, dass der anwesende Koch weder eine Ausbildung im
Lebensmittelbereich noch die mindestens notwendige Schulung nach § 4
Lebensmittelhygieneverordnung aufwies, und damit die Kenntnisse im Umgang mit
Lebensmitteln fehlten. Auch die weiteren anwesenden Mitarbeitenden hatten keine
entsprechende Ausbildung oder Schulung erhalten.

Rechtsgrundlage:

Art. 14 Abs. 1i.V.m. Abs. 2 Buchstabe b) VO (EG) Nr. 178/2002; § 4 Abs. 1 der
Lebensmittelhygieneverordnung

Hinweis zur Mangelbeseitigung: zurzeit keine Angabe zur Mangelbehebung
(Mangel behoben am)

Loschdatum: 11.04.2024



